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LES ENTREES

Salade verte 6.50
salade mélée 8.00
Crevettes & I'ail 15.00
Escargots a la lie ( 6 pieces ) 11.00
Consommé au porto 9.00
Cocktail de crevettes 16.00
Tartare de boeuf & toasts 20.00
Crevettes aux piments 15.00
1/2 ardoise valaisanne 15.00
1/2 assiette viande séchée 15.00

LES CHERUBINS
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Menu enfant 14.00
2dl minérale au choix, une petite glace
Nuggets & frites ou jambon & frites ou pates du

chef( bolognaise,créme)

Portion de frites 7.00
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LES POISSONS

(Avec salade, frites ou riz)

Crevettes décortiquées a |'ail & aux 3 poivrons 35.00
Crevettes & l'indienne (curry jaune, ananas) 35.00
Gambas maison ( Le KG) 55.00

LES ARDOISES

(Avec salade,3 beurres maison & frites)

Faux-filet de cheval (300gr.) 36.00
Cotelettes d'agneau & l'ail 39.00
Magret de canard 39.00
Faux-filet de beoeuf (300gr.) 41.00
Faux-filet de kangourou (300gr.) 46.00
Filet de beeuf (300gr.) 47.00

(Pas valable avec le passeport gourmand)
La fleur d'Hérens ou race d'Hérens selon arrivage

(entrecote)(300gr)

(Pas valable avec le passeport gourmand)

LES TARTARES

(Avec frites & toasts )
Tartare de boeuf

Tartare de saumon

T T g e AR P i TR e TR P



B i PR TR we i

HApat

LES CROUTES AU FROMAGE

Crolte au fromage nature 18.00
Crolte au fromage & jambon 20.00
Crolte maison 23.00

(jambon,fromage,tomate,oignons,oeuf) 15-20 min. d'attente

LES FONDUES

(Dés 2 personnes 15-20 min. d'attente)

& Fondue moitié-moitié 24.00
e Fondue & la moutarde ancienne 25.00
E Fondue aux herbes de montagne 27.00
%ﬂ Fondue & la tomate 27.00

LES PATES

Pates du chef 24.00
(bolognaise, créme,piment)

Pates aux crevettes

(crevettes,poivrons, ail, piment ) 26.00
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LA SUGGESTION DU CHEF

LA TSAMPLANAUDE

En entrée : une salade
fondue a la vigneronne
Boeuf mariné 300 gr.
6 sauces maison
frites & / ou riz

Dés 2 personnes

prix par personne : 44 .-
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LA SUGGESTION DU MOMENT

LA FONDUE BACCHUS

En entrée : une salade

bouillon de vin rouge

le duo de viande:

Boeuf & kangourou
300 gr.

6 sauces maison
frites & / ou riz

Dés 2 personnes

prix par personne : 44.-
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LES PROVENANCES

Boeuf : Suisse, Europe, Amérique du Sud
Cheval : Suisse, Amérique du Sud, Canada
Canard : France
Agneau : Australie, Nouvelle Zélande
Crevettes : Bengladesh, Vietnam
Kangourou : Australie

Saumon : Norvege
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POUR LES VEGETARIENS
Pates du chef 24.00
(bolognaise végé,créme,pates, piment)

Tartare végétarien
(frites & toast)

Assiette de crudités
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